


Fama® Food nasce dall’incontro tra due ingegneri,
Marco e Antonio, uniti dalla passione per il cibo
autentico e di qualità.
Il nostro è un viaggio che parte dalla cucina di casa,
attraversa la Spagna e ritorna nelle Marche, con un
unico obiettivo: portare in tavola piatti veri, sinceri,
preparati solo con ingredienti naturali e senza
scorciatoie.

Marco, con una lunga esperienza nella ristorazione
come chef e imprenditore, ha voluto dar vita a un
progetto dove l’artigianalità incontra la tradizione e si
fonde con l’innovazione. Dopo aver vissuto in Spagna e
studiato da vicino le ricette iberiche, ha scelto di
reinterpretarle con materie prime selezionate e senza
aromi artificiali.

Nel nostro laboratorio artigianale nasce così un
equilibrio tra piatti iconici della cucina spagnola e
classici della tradizione picena.
Tutte le preparazioni sono disponibili anche in pratiche
monoporzioni, ideali per aiutare ristoranti e locali a
ridurre gli sprechi alimentari, ottimizzare le porzioni e
semplificare la gestione in cucina — senza mai
rinunciare al gusto.

Marco Falà

CHI  S IAMO



PAELLA 
La paella è uno dei piatti più iconici della tradizione spagnola, originaria di
Valencia. Conosciuta per la sua combinazione di riso, spezie e ingredienti
genuini, la nostra paella viene preparata seguendo la ricetta originale.
Utilizziamo un mix di spezie tradizionali che arrivano direttamente dalla Spagna,
tra cui autentico zafferano in pistilli, che conferisce al piatto il suo caratteristico
colore dorato e un profumo inconfondibile.



PAELLA DI PESCE

Preparazione: Preriscaldare il forno a 280°C e cuocere per 7-8 minuti.

Confezione: Monoporzione da 350g*

Prodotto surgelato

Ordine Minimo: un cartone da 7Kg (20 porzioni)

Preparazione: Preriscaldare il forno a 280°C e cuocere per 7-8 minuti.

Ordine Minimo: un cartone da 7Kg (20 porzioni)

PAELLA DI CARNE

Confezione: Monoporzione da 350g*

Prodotto surgelato

PAELLA DI VERDURE

Preparazione: Preriscaldare il forno a 280°C e cuocere per 7-8 minuti.

Confezione: Monoporzione da 350g*

Prodotto surgelato

Ordine Minimo: un cartone da 7Kg (20 porzioni)

PAELLA AL NERO DI SEPPIA

Preparazione: Preriscaldare il forno a 280°C e cuocere per 7-8 minuti.

Confezione: Monoporzione da 350g*

Prodotto surgelato

Ordine Minimo: un cartone da 7Kg (20 porzioni)

LE NOSTRE PAELLAS 

- Vegan

*Possibili variazioni di peso fino al 5%

Ogni nostra paella racconta una storia diversa: dalla ricchezza del mare alla genuinità dell’orto, fino ai
sapori intensi della carne. Quattro varianti, un’unica filosofia: ingredienti autentici, gusto pieno e
rispetto della tradizione.



FRITTI  
Dai sapori classici del Piceno a proposte inedite ispirate alla Spagna, la nostra
linea di fritti è pensata per offrire versatilità e semplicità in cucina, senza
rinunciare alla qualità. Ideali per tapas, aperitivi o antipasti gourmet.



OLIVE RIP IENE
Ispirate alla tradizione marchigiana dell’oliva all’ascolana, le nostre olive ripiene rappresentano una
versione originale e raffinata del classico street food italiano. Proponiamo due varianti, entrambe a
base esclusiva di pesce, senza aromi artificiali, per un gusto autentico e naturale.

POPS
Un’idea originale firmata Fama® Food: le Paella Pops sono delle piccole sfere ripiene di paella di pesce,
ispirate alla forma degli arancini siciliani, ma con un’anima tutta spagnola. Croccanti fuori e morbide
dentro, sono perfette per aperitivo, antipasto o street food.

PAELLA POPS - PESCE

Preparazione: 
• In friggitrice: cuocere 3-4 minuti a 180°C
• In forno: cuocere 8-10 minuti a 200°C

Confezione: Busta da 1,5Kg* (circa 30 unità)

Prodotto surgelato

Ordine Minimo: un cartone da 6Kg (4 buste)

Ordine Minimo: un cartone da 6Kg (24 monoporzioni), un cartone da 6Kg (3 buste da 2Kg)

OLIVE RIPIENE DI PESCE - 100% MERLUZZO

Confezione: Monoporzione da 250g*, Busta da 2Kg*

Prodotto surgelato

Preparazione:
• In friggitrice: cuocere per 3-4 minuti a 180 °C
• In forno: cuocere 8-10 minuti a 200 °C

*Possibili variazioni di peso fino al 5%

OLIVE RIPIENE DI PESCE - MERLUZZO, RICCIOLA e
MAZZANCOLLE

Preparazione:
 • In friggitrice: cuocere 3-4 minuti a 180°C
 • In forno: cuocere 8-10 minuti a 200°C

Prodotto surgelato

Confezione: Monoporzione da 250g*, Busta da 2Kg*

Ordine Minimo: un cartone da 6Kg (24 monoporzioni), un cartone da 6Kg (3 buste da 2Kg)



SUGHI  E  ZUPPE
I nostri sughi, disponibili anche in monoporzioni, sono perfetti per
accompagnare qualsiasi tipo di pasta, fresca o secca, corta o lunga. Le zuppe,
ideali per un pasto caldo soprattutto nella stagione invernale, sono realizzate
solo con ingredienti naturali, senza conservanti o aromi artificiali. Pronte in pochi
minuti, rappresentano una soluzione veloce ma ricca di sapore.



SUGHI
I nostri sughi sono pensati per esaltare qualsiasi tipo di pasta — lunga o corta, secca o fresca. Due le
varianti disponibili: una di pesce dal gusto profondo e mediterraneo, e una di carne, ricca e saporita.
Entrambe le versioni sono realizzate solo con ingredienti naturali, senza conservanti o aromi artificiali.

ZUPPE
Perfette per la stagione invernale e per chi cerca un pasto caldo e nutriente, le nostre zuppe sono
preparate con ingredienti 100% naturali, senza l’aggiunta di aromi artificiali. Ideali per una pausa
leggera ma completa. Assaggiale con del pane croccante.

RAGÚ DI CARNE

Preparazione: Scaldare in padella a fuoco medio e far saltare la pasta direttamente nel sugo per
amalgamare i sapori.

Confezione: Monoporzione da 230g*, Busta da 1Kg*

Prodotto surgelato

Ordine Minimo: un cartone da 4,6Kg (20 monoporzioni), un cartone da 10Kg (10 buste da 1Kg)

LENTICCHIE E CECI

Preparazione:
• In pentola: riscaldare a fuoco basso per 5-6 minuti.
• In microonde: riscaldare per 3 minuti a 750 W.

Confezione: Monoporzione da 330g*

Prodotto surgelato

Ordine Minimo: un cartone da 6,6Kg (20 porzioni)

- Vegan

*Possibili variazioni di peso fino al 5%

ARRABBIATELLA DI COZZE

Preparazione: Scaldare in padella a fuoco medio e far saltare la pasta direttamente nel sugo
per amalgamare i sapori.

Prodotto surgelato

Confezione: Monoporzione da 230g*, Busta da 1Kg*

Ordine Minimo: un cartone da 4,6Kg (20 monoporzioni), un cartone da 10Kg (10 buste da 1Kg)
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